T gr e

9/%%b

- Jamoén ibérico de bellota cortado a mano (100 gr.) 19,00 €
- Llonganissa de Sendra (100 gr.) 10,00 €
- Pan bao con meloso de ternera y encurtidos 2 ud. 9,50 €
- Tartar de bogavante 22,00 €
- Tartar de solomillo de ternera 20,00 €
- Ceviche de atun rojo 14,00 €
- Carpaccio de presa ibérica 17,00 €
- Carpaccio de gamba roja 18,00 €
- Tataki de buey 21,00 €
- Gazpacho de fresas con Berberechos 12,00 €
- Alcachofas naturales salteadas con jamon 11,00 €
- Croquetas caseras 6 ud. (jamén o boletus) 8,00 €
- Canelones de pato y boletus 10,00 €
- Canelones de rape y carabinero 12,00 €
- Micuit de foie caramelizado con manzana 12,00 €
- Salpicén de pescado de roca 9,00 €
- Navajas con vinagreta de pez globo y ajo 16,00 €
- Cocochas de merluza al pil pil 16,00 €
- Pulpo ala gallega 16,00 €
- Fabada Asturiana 9,00 €
- Arroz marinero 22,00 € racién
- Vieiras a la plancha con setas escabechadas 12,00 €
- Arros de bacalla i carxofa 15,00 €
- Pescado fresco (180 gr. sin espina) 28,00 €
- Cochinillo deshuesado con parmentier 18,00 €
- Gigot de cordero rustido 25,00 €
- Rubia gallega asada 29,00 €
- Arroz de pichon 16,00 €
- Rabo de toro estofado al Priorat 16,00 €
- Espardefias a la plancha 25,00 €
- Gamba Roja XXL 7,50 € unidad
- Murgulas a la crema 18,00 €
- Salteado de setas de primavera con huevo poché 21,00 €
- Calamar relleno a la catalana 15,00 €
- Arroz de bogavante 25,00 € racioén
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